QUINTA

OCOS

Tipo de Vinho
Ano

Castas

Regiao
Classificacao
Producao
Engarrafamento
Clima

Solo

Endélogos
Produtor

Teor Alcoélico
Vinificacdo

Estagio
Cor
Aroma
Sabor

Final de Boca
Gastronomia

Longevidade

Tinto

2016

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca
Douro

DOC - Denominacgao de Origem Controlada
13.000 gfs.

Junho 2018

Atlantico com influéncia mediterranica.
Xistoso

Duplo PR

Sociedade Agricola José Mesquita Guimaraes, Lda.
14% Vol.

Feita em lagares de granito com pisa a pé ou em cubas de aco inoxidavel
com rigoroso controlo individual de temperatura.

18 meses em cubas de inox.
Rubi
Frutos vermelhos maduros, com alguma complexidade.

Rico em frutas, com alguma profundidade e uma boa estrutura de
taninos.

Longo

Ideal para acompanhar pratos de carne e pastas. Servir a temperatura
de 16-18°C. Idealmente abrir uma hora antes de servir.

5 anos. Apds este periodo, devera ser decantado antes de ser servido.

Quinta dos Pocos Colheita 2016
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DOURD
BEGHC 1




