
 

 

AZEITE - Virgem Extra Especial 2025 
 

Ano: 2025 
Produção: 360 garrafas de 500 ml. 
Classificação do Azeite - Virgem Extra Especial, Qualidade Superior 
Área de Olival: 2,73 ha – Selecção das melhores oliveiras, algumas com mais de 100 anos 
Método de Exploração - Olival / Bordadura de vinha 
Altitude – Entre os 200 e os 400 Metros 
Variedades - Madural, Verdeal e Cobrançosa 
Colheita: Entre Novembro e Dezembro de 2025 
Produtor: Sociedade Agrícola José Mesquita Guimarães, Lda. 
Engarrafamento: Maio 2026. 
Região: Vale do Douro - Valdigem – Portugal 
DOP - Trás-os-Montes 
Clima: Atlântico com influência mediterrânica. 
Produção - 360 garrafas de 500 ml 
Tipo de Colheita - Manual / Mecânico 
Processo de Extracção - Moinho de pedra / Decanter Ecológico dupla extracção a frio 
Acidez: 0,4% 
K232: 2,57 
K268: 0,27 
AK: 0,01 
Ceras: 78,1 mg/kg 
Índice de Peróxido: 18 mEq O2/Kg 
Lote: 01 
Validade: fim de 2028 
NOTAS DE PROVA: Este azeite tem um maravilhoso aroma a azeitonas frescas, tomate e casca 
de maçã, um pouco de pimenta e um elegantemente persistente e macio fim de boca. 

 
 


